
MOSNEL PAROSÉ 2016
FRANCIACORTA DOCG 12° 75CL

75cl 

Fabricant
Mosnel

Titre alcoométrique
12 %

Processus de fabrication
Les raisins sont récoltés à la main entre la mi-août et la fin août. Le 
Franciacorta Parosé est composé de 70 % de pinot noir et de 30 % de 
chardonnay. Le vin est élevé dans de petits fûts en bois de 225 litres 
pendant six mois. Ensuite, 36 mois de fermentation en bouteille.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

Prix
Gambero Rosso , Points

actuel 59.00
(y compris la TVA)
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