
OBRECHT BRUT NATURE BLANC 2023
GRAUBÜNDEN AOC BIO 12° 75CL

75cl 

Fabricant
Obrecht

Titre alcoométrique
12 %

Cépage
Chardonnay

Processus de fabrication
Früh gelesene Chardonnay-Trauben aus der Lage Schatz. 
Spontangärung des Grundweins, anschliessend 6 Monate Ausbau im 
Barrique. Traditionelle Flaschengärung mit Champagnerhefe und 
über 20 Monate Hefelager. Degorgement ohne Dosage (Brut Nature).

Température de dégustation
10 °C - 16 °C 

A boire jusqu'au
2043

52.50
(y compris la TVA)
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