
I PASTINI SUSUMANIELLO VERSO
SUD 2023 PUGLIA IGP 14° 75CL

75cl 

Fabricant
I Pastini

Titre alcoométrique
14 %

Cépage
Susumaniello

Processus de fabrication
Le Susumaniello est vinifié en monocépage et élevé dix mois en 
cuves inox afin de préserver fraîcheur et expression aromatique. Il 
bénéficie ensuite d'un élevage de six mois en fûts de chêne français 
apportant complexité et rondeur.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2029

17.80
(y compris la TVA)
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