
UKIYO JAPANESE RICE VODKA 40°
70CL

70cl 

Fabricant
Ukiyo

Titre alcoométrique
40 %

Processus de fabrication
La vodka est obtenue dans une distillerie Awamori située au sud de 
l'île d'Okinawa. La matière première de base est le riz thaïlandais à 
grains longs de type indica, qui est fermenté avec du koji noir et 
simplement distillé. L'awamori ainsi obtenu subit ensuite une 
nouvelle distillation en pot still pour donner un alcool à haute teneur 
en alcool. Avant la mise en bouteille, de l'eau est ajoutée pour obtenir 
un degré de consommation de 40% vol.

actuel 49.00
(y compris la TVA)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 Münchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch

/fr/cbax/manufacturer/detail/8f32126a9dfd481da48fa5cdf65b94d8

