
VENTURINI 2021 AMARONE DELLA
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG 16.5°
75CL

75cl 

Fabricant
Venturini

Titre alcoométrique
16.5 %

Cépage
Corvina , Corvinone , Molinara , Rondinella

Processus de fabrication
Vendangés à la main, les raisins sélectionnés sèchent sur claies 
jusqu'en janvier et perdent environ 40 % de leur poids, avant d'être 
égrappés puis macérés 45 jours avec remontages quotidiens et une 
fermentation entre 10 et 20 °C. Le vin est ensuite élevé 24 mois, en 
partie en grands foudres de chêne et en partie en tonneaux, puis 
s'affine six mois en bouteille.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2036

47.00
(y compris la TVA)
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