
MAURO MOLINO GALINOTTO 2022
BAROLO DOCG 14.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Mauro Molino

Titre alcoométrique
14.5 %

Cépage
Nebbiolo

Processus de fabrication
Les raisins de nebbiolo sont vendangés à la main mi-octobre en 
petites cagettes, puis macèrent 14 jours sur leurs peaux ; les 
fermentations alcoolique et malolactique se déroulent en cuves inox. 
Le vin est ensuite élevé 18 à 20 mois, en partie en grands foudres de 
chêne français et en partie en barriques, avant de reposer au moins 
un an en bouteille.

Température de dégustation
18 °C - 20 °C 

A boire jusqu'au
2047

Prix
Antonio Galloni , 93 Points
Jeb Dunnuck , 94 Points
James Suckling , 93 Points

68.00
(y compris la TVA)
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