
RUGGERI SANTO STEFANO DRY
VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG 11° 75CL

75cl 

Fabricant
Ruggeri

Titre alcoométrique
11 %

Cépage
Glera

Processus de fabrication
Le processus de fabrication du Santo Stefano allie le savoir-faire 
traditionnel aux technologies les plus modernes, ce qui se reflète 
dans la vinification soignée et la lente seconde fermentation dans de 
grands fûts fermés. Ces méthodes de premier ordre garantissent 
l'élégance et la finesse caractéristiques qui font de ce Prosecco un 
plaisir recherché.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

18.50
(y compris la TVA)
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