
FRANCK BONVILLE BRUT GRAND
CRU BLANC DE BLANCS
CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl 

Marke
Franck Bonville

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Jahrgang
ohne

Alkoholgehalt
12.5 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay

Passt zu Apéro , Asiatische Küche , Fisch , Gemüse , Meeresfrüchte

Herstellungsprozess
Die alkoholische und malolaktische Gärung erfolgt in Edelstahltanks, 
während ein Teil der Reserveweine in Eichenfudern und Demi-Muids 
reift, um Komplexität und Tiefe zu gewinnen. Nach zwei Jahren 
Hefelagerung entsteht eine harmonische Cuvée aus den Jahrgängen 
2023, 2022 und 2021, degorgiert im Juli 2025.

Trinktemperatur
8 °C - 10 °C 

Trinkreife bis
2031

Allergene
Enthält Sulfite

59.00
(inkl. MwSt.)
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