
CLAUDIO ALARIO SORANO 2022
BAROLO DOCG 14.5° 75CL

75cl 

Marke
Claudio Alario

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Piemont

Jahrgang
2022

Alkoholgehalt
14.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Nebbiolo

Herstellungsprozess
Die Trauben aus 25-jährigen, im Guyot-System erzogenen 
Rebstöcken werden Ende Oktober von Hand gelesen und 
anschliessend 15 Tage lang in temperaturkontrollierten Tanks 
vergoren. Der Ausbau erfolgt über insgesamt 36 Monate - zunächst 12 
Monate in französischen Barriques (50% neu), gefolgt von 12 Monaten 
in grossen Holzfässern und einer abschliessenden Reifezeit von 12 
Monaten in der Flasche.

Trinktemperatur
16 °C - 18 °C 

Trinkreife bis
2042

Allergene
Enthält Sulfite

64.00
(inkl. MwSt.)
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