
JOAN SIMÓ VIATGE AL PRIORAT 2024
PRIORAT DOQ 14.5° 75CL

75cl 

Marke
Joan Simó

Herkunft Land
Spanien

Herkunft Region
Priorat

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
14.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Cabernet Sauvignon , Carinyena , Garnacha , Merlot

Passt zu Blauschimmelkäse , Gemüse , Grill BBQ , Hartkäse
, Mediterrane Küche , Pasta & Pizza

Herstellungsprozess
Nach einer dreitägigen Kaltmazeration bei 10 °C vergärt der Most 
temperaturkontrolliert bei maximal 28 °C in Glasfasertanks, die 
gesamte Mazerationszeit beträgt 20 Tage. Malolaktische Gärung und 
zwölfmonatiger Ausbau erfolgen in gebrauchten Barriques aus 
französischer Eiche (Allier, Tronçais, Bertranges), die zuvor für die 
Spitzenweine Les Eres und Les Sentius im Einsatz waren.

Trinktemperatur
18 °C - 16 °C 

Trinkreife bis
2031

Allergene
Enthält Sulfite

19.80
(inkl. MwSt.)
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