
RHUM J. M TERROIR VOLCANIQUE
RHUM VIEUX AGRICOLE 43° 70CL

70cl 

Marke
Rhum J. M

Herkunft Land
Martinique

Alkoholgehalt
43 %

Herstellungsprozess
Die Grundlage für den Rhum J.M. Terroir Volcanique ist das qualitativ 
hochwertige Zuckerrohr, das auf den eigenen Plantagen der 
Destillerie Rhum J.M. in den Hügeln von Martinique angebaut wird. 
Das vulkanische Terroir der Insel, das reich an Mineralien ist, verleiht 
dem Zuckerrohr eine besondere Geschmacksintensität. Das 
Zuckerrohr wird sorgfältig geerntet, um die reifsten und saftigsten 
Stängel zu nutzen. Die Destillation des Rhum J.M. Terroir Volcanique 
erfolgt in traditionellen Kupferbrennblasen. Diese Kupferbrennblasen 
sind ein wesentlicher Bestandteil der Destillerie und spielen eine 
entscheidende Rolle bei der Aufrechterhaltung der Qualität und des 
Charakters des Rums. Der langsame Destillationsprozess ermöglicht 
es, die Aromen des Zuckerrohrsafts behutsam einzufangen und zu 
verstärken. Der destillierte Alkohol, auch als "Coeur de Chauffe" 
bezeichnet, wird in verschiedenen Chargen gesammelt und 
ausgewählt.

HIT 59.50
(inkl. MwSt.)
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