
OBRECHT COMPLETER SOLERA 2018 -
2024 GRAUBÜNDEN AOC BIO 13.5°
75CL

75cl 

Marke
Obrecht

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Graubünden

Jahrgang
ohne

Alkoholgehalt
13.5 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Completer

Passt zu Eintopf , Fisch , Geflügel , Gemüse , Meeresfrüchte , Pasta & 
Pizza

Herstellungsprozess
Biodynamisch erzeugte Trauben, spontane Vergärung im Holzbottich 
von 1862, 12 Monate Ausbau im Barrique, anschliessend 12 Monate 
Reifung in der Clayver-Luna-Solera aus Ton, Abfüllung jeweils im 
Februar des Verkaufsjahres.

Trinktemperatur
12 °C - 16 °C 

Allergene
Enthält Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
Falstaff , 96 Punkte

68.00
(inkl. MwSt.)
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