
BOLS CRÈME DE CACAO BRAUN
LIKÖR 24° 70CL

70cl 

Marke
Bols

Herkunft Land
Holland

Alkoholgehalt
24 %

Herstellungsprozess
Der Herstellungsprozess von Bols Crème de Cacao Braun umfasst die 
gezielte Auswahl und Verarbeitung natürlicher Zutaten, darunter 
dunkle Schokolade, Orange und Vanille. Durch präzises Mischen und 
Destillieren entstehen die charakteristischen Aromen, die den Likör 
definieren.

24.90
(inkl. MwSt.)
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