
TAUCHERLI NICARAGUA 72% FINE
FLAVOUR SCHOKOLADE 80 G

g 

Marke
Taucherli

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Zürich

Herstellungsprozess
Die Kakaobohnen stammen aus den 
Bergregionen Jinotega und Matagalpa im 
Norden Nicaraguas, einer durch ihre 
vielfältige Flora und Fauna geprägten 
Anbauregion. Taucherli verarbeitet die 
Bohnen im Bean-to-Bar-Verfahren und 
bringt deren charakteristisches florales und 
fruchtiges Aromaprofil präzise zur Geltung.

Allergene
Milch (einschliesslich Laktose) , Nüsse

Zutatenliste Kakaomasse, Zucker,
Kakaobutter. Kakao: 70
% mindestens Kühl
und trocken (Optimal
zwischen 16°C - 20°C
Grad) Kann Nüsse,
Milch enthalten

davon gesättigte Fettsäuren 25 g

Salz 0.05 g

davon Zucker 28 g

Eiweiss 9 g

Energie in kcal 533

Energie in kJ 2232

Fett 41 g

Kohlenhydrate 33 g
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