
TAKAMAKA EXTRA NOIR RUM 43°
70CL

70cl 

Marke
Takamaka

Herkunft Land
Seychellen

Alkoholgehalt
43 %

Herstellungsprozess
Extra Noir ist ein Blend aus kolonnen- und kesseldestilliertem 
Melasse-Rum, der mit französischer Eiche getränkt und dann mit 
französischem und Ex-Bourbon-Holz gepresst wird. Schließlich lassen 
Takamaka den Rum 60 Tage lang in ehemaligen französischen 
Zuckerrohr-Rumfässern reifen.

45.00
(inkl. MwSt.)
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