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PASSION FOR LIQUIDS

LOUIS ROEDERER PHILIPPE STARCK

BLANC BRUT NATURE 2015
CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl

Marke
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“Pﬂ‘ Frankreich
Herkunft Region
Champagne

Jahrgang
2015

Alkoholgehalt
125%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Merlot

Herstellungsprozess

Alle Trauben der verschiedenen Parzellen fur den Champagne
Philippe Starck brut nature Blanc 2015 von Louis Roederer werden
nach dem Mondkalender am selben Tag geerntet und gemeinsam in
einem Anlauf gekeltert. Reifung durchschnittlich funf Jahre auf der
Hefe, nach dem Degorgieren weitere sechs Monate im Keller.

ROEDERER
OTARCK 8°C-10°C
CHAMPAGKE

NATURE Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

Trinktemperatur

Aktuell 88.00

(inkl. MwSt.)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch


/de/index.php/cbax/manufacturer/detail/0d1e6d8693774840b5692cb23d5daa55

