ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

KIRIN BREWERY KIRIN ICHIBAN 0.0
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Kirin Brewery

Herkunft Land
Japan

Herstellungsprozess

Das alkoholfreie Lagerbier wird nach dem japanischen
"Ichiban Shibori"-Verfahren gebraut, bei dem
ausschliesslich die erste Wurze verwendet wird. So
entsteht ein besonders reines und geschmacksintensives
Produkt, das auch ohne Alkohol hochsten
Brauanspruchen genugt.

Verpackung
Karton

Allergene
Enthalt Sulfite , Gluten

Zutatenliste Malz,
Hopfen,
Wasser
Energie in kcal 18
Energie in kJ 77
Fett <0.59
davon gesattigte Fettsauren <0.1g
Kohlenhydrate <419
davon Zucker <0.5g
Eiweiss <0.5g
Salz <0.01g
2.50
(inkl. MwSt.)
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