
JABOULET AÎNÉ LES CASSINES 2022
CONDRIEU AC 13.5° 75CL

75cl 

Marke
Jaboulet Aîné

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Côtes du Rhône

Jahrgang
2022

Alkoholgehalt
13.5 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Viognier

Herstellungsprozess
Reinsortger Viognier wird in aufwändiger Handlese geerntet. Nach 
der Ganztraubenpressung findet die Gärung in Stahltanks, 
Betoneiern und französischen Eichenfässern stattfindet. Danach reift 
der Wein für 8 Monate in den Gärbehältern.

Trinktemperatur
10 °C - 12 °C 

Allergene
Enthält Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
Robert Parker , 89 Punkte

46.00
(inkl. MwSt.)
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