
VENTURINI 2021 AMARONE DELLA
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG 16.5°
75CL

75cl 

Marke
Venturini

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Venezien

Jahrgang
2021

Alkoholgehalt
16.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Corvina , Corvinone , Molinara , Rondinella

Passt zu Blauschimmelkäse , Eintopf , Grill BBQ , Hartkäse
, Lamm,Wild,Rind , Schokolade , Zigarre

Herstellungsprozess
Die von Hand gelesenen Trauben trocknen bis Januar auf 
Lattenrosten und verlieren dabei rund 40 % ihres Gewichts, bevor sie 
nach dem Entrappen 45 Tage auf der Maische stehen und unter 
täglichem Umpumpen bei 10 bis 20 °C vergären. Anschliessend reift 
der Wein 24 Monate teils in grossen Eichenfässern, teils in Tonneaux, 
und ruht nach der Abfüllung weitere sechs Monate auf der Flasche.

Trinktemperatur
16 °C - 18 °C 

Trinkreife bis
2036

Allergene
Enthält Sulfite

47.00
(inkl. MwSt.)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 Münchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch

/de/index.php/cbax/manufacturer/detail/62ff5a04c4b14370b4b402336c267f58

